
La reducción o merma de los mililitros o gramos puede depender de la temperatura o petición especial del cliente; todos nuestros productos están sujetos a disponibilidad y/o 
tiempo de preparación.El gramaje que se especifica corresponde como se indica en algunas secciones al platillo o a la proteína y se realiza en crudo. No se sirven medias porciones. 
El consumo de productos crudos es responsabilidad del cliente. Nuestros alimentos pueden contener nueces, lácteos, gluten o bebidas alcohólicas, su consumo es responsabilidad del 
cliente. Productos sujetos a disponibilidad o hasta agotar existencias. La venta de bebidas alcohólicas está condicionado al consumo de alimentos y exclusiva a mayores de edad. El 
cambio o adición de cualquier guarnición y/o ingrediente genera un costo adicional de $45.00 MXP y variación en el tiempo de preparación. Cualquier orden o preparación especial 
está a consideración del tiempo de preparación e ingredientes y el precio está sujeto a cambios. En órdenes para llevar se genera un costo adicional por concepto de empaque de 
$5.00 MXP/por producto. La presentación puede variar dependiendo de la disponibilidad de productos, ingredientes y/o temporada. Precios en Pesos Mexicanos. Nuestros precios 
incluyen I.V.A. La personalización de las bebidas y/o alimentos generan un costo adicional.Agua gratuita en vaso. En caso de requerir sal solicitarla al mesero. El acceso a animales 
de compañía queda restringido al área exterior del establecimiento. Espacio libre de humo de tabaco y vapeadores.

Ceviche de camarón $185
Deliciosos 150 gramos de camarón 
fresco, preparado con cebolla, pepino 
y jitomate, aderezado con nuestras 
salsas y un toque de limón.

Aguachile de camarón 
$260

Disfruta de 200 gramos de camarón 
combinado con pepino y cebolla, 
bañado con nuestra salsa secreta de 
casa.

Cóctel de camarón $185
Vaso con 150 gramos de camarón, 
mezclados con jitomate, cilantro, 
cebolla, aguacate acompañado con 
nuestra salsa. 

Camarón para pelar
Delicioso camarón grande cocido 
para pelar y disfrutar, perfecto para 
compartir. 
Tenemos 2 presentaciones:

Kilo $700
½ kilo $400

Toreado de Sinaloa $260
200 gramos de jugoso Rib Eye de 
puerco al punto perfecto, bañado 
en nuestra mezcla exclusiva de 
aguachile estilo Sinaloa. Un platillo 
que combina la intensidad de la 
tierra con la frescura del mar.

Caldo de camarón $215
Deliciosos 200 gramos de camarón 
en caldo con papá,  zanahoria y el 
toque de la casa. 

Ceviche de Coliflor $110
150 gramos de coliflor marinada en 
cítricos, mezclada con ingredientes 
tradicionales del ceviche. ¡El sabor del 
mar, sin mariscos! 

Ceviche de Champiñones 
$140

150 gramos de jugosos champiñones 
marinados en limón, combinados con 
los sabores clásicos del ceviche. 

Bebidas
Refresco 355 ml $25	  Agua mineral $30 	 Agua embotellada $25


